
" Kuki Wakamé " (Entrée froide / Cold Starter)

 

Cold Tofu (Japanese dish made with chilled Tofu and Toppings).

" Gyu no Tataki " (Plat froid / Cold Dish) 180 Grs
Viande de Bœuf très brièvement saisie au chalumeau coupée en 
tranches fines. (Seulement le soir)

Meat seared very briefly over a hot flame sliced thinly.                  
(Evening only)  

35 €

En quantité 
limitée

12 €

" Hiyayakko " (Entrée froide / Cold Starter)

Pâté de Soja froid.

6,50 €Tiges d’Algues Assaisonnées.

Seasoned Sliced Seaweed Stems.

6,50 €

"Edamamé"

Haricots de Soja 

Green Soy Beans

Assortiment de " Sashimi "                                                     
(Tranches de Poisson cru selon arrivage).

Mix " Sashimi " (Assorted Sliced Raw fish).

" Otsukuri Moriawasé "

18 €

" Tofu " Salad seasoned with Sesame dressing.

" Tofu Salad " (Entrée froide / Cold Starter)

Salade de " Tofu " assaisonnée à la Sauce Sésame.

20 minutes 
d'attente

40 €

35 €

Filet de Bœuf grillée à la Sauce Soja sucrée &                                 
Légumes grillés. (Seulement le soir)                                          

" Gyu Filet Shiguré-Ni " 180 Grs (Plat chaud / Hot Dish)

Grilled Beef Fillet with Sweet Soy Sauce with grilled vegetables. 
(Evening only)                                                               



"Miso Shiru"

Skewer grilled Chicken served with "Teriyaki" sauce.

22 €

En 
quantité 
limitée

50 €

20 minutes 
d'attente

Joue de Saumon grillée au Sel

Grilled Salmon Collar

22 €

En 
quantité 
limitée

Saumon grillé au sel servi avec la sauce " Teriyaki " (Sauce soja 
sucrée au " Mirin " (Saké très doux).

Assortiment de Sushi Normal + Œufs de saumon et Riz + Sushi Poisson blanc & Oursin 
(Selon l'arrivage du Poisson, certains Sushis sont susceptibles de changer).                                                         
(Seulement le soir)

Salt grilled Salmon served with " Teriyaki " sauce (Glaze of soy sauce, Mirin (Sake but with a 
lower alcohol content and higher sugar content)).

"Kaïsen Donburi"

Bol de riz recouvert de poissons crus, œufs de Saumon et Oursins (selon 
l'arrivage, les produits sont susceptibles d'être remplacés).

Bol of rice with selection of fish on top.

" Shaké no Kama " (Plat chaud / Hot Dish) (20 minutes d'attente)

6,50 €

35 €

(Sushi normal + Ikura (Œufs de Saumon) Zuké & Shiromi Uni (Sushi 
Poisson blanc & Oursin))

Soupe Miso à base de pâte de haricots soja fermentée et salée, 
Tofu, algues       et ciboule.
Japanese soup consisting of a stock called "dashi" into which 
softened miso paste is mixed.

" Sushi Spécial " 

Selection of Sushi " 3 Pieces of Salmon Sushi, 4 pieces " Fish of the day " 
and 6 Pieces of Maki ". 

Assortiment de Sushi " 3 Pièces de Saumon, 4 Pièces de Poisson du jour et Maki 
coupé en 6 Pièces " (Selon l'arrivage du Poisson, certains Sushis sont 
susceptibles de changer). 

" Sushi Normal " (7 Pièces de Sushi & 6 Pièces de Maki)

50 €

23 €

20 minutes 
d'attente

Normal Sushi + Salmon Roe and Rice + Sushi White Fish with Sea Urchin on top. 
(Evening only)  

" Shaké no Shio-yaki " (Plat chaud / Hot Dish)

"Tori no Shio-Yaki" (15 min d'attente) Seulement à midi

Poulet grillé servi avec la sauce "Teriyaki" (Sauce soja sucrée au 
Mirin (Saké très doux)).

La salade et les légumes que nous utilisons proviennent directement du maché et du marché Bio.

" Shiromi no Kama Agé "

Joue de Poisson blanc frite (Seulement le soir)

Fried White Fish Collar  (Evening only)  

28 €

En 
quantité 
limitée


